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Restauration collective : un webinaire sur les
nouveaux dispositifs de réduction des emballages
A partir du 1er janvier 2024, conformément aux dispositions de la loi Climat et Résilience, les entreprises qui
vendent des produits alimentaires aux professionnels de la restauration sont tenues de réduire l’impact
environnemental des emballages primaires de ces produits. Cela vise tout type de restauration, en intérieur ou
en extérieur, sur place ou à emporter, individuelle ou collective comme les restaurants, les cantines scolaires ou
d’entreprise, les métiers de bouche, les boulangeries, les hôtels, les stations-service ou encore les fast-foods.
Citeo Pro organise un webinaire, le 12 juin, pour sensibiliser les entreprises concernées par cette mesure.

En 2024, de nouveaux dispositifs voient le jour pour la restauration collective, parmi lesquels :

Contribution à un éco-organisme,
Soutiens financiers à la collecte des bacs gastronomes,
Solutions de collectes et de tri des emballages recyclables,
Accompagnement à l’utilisation de contenants réemployables pour le portage à domicile

Les Epl de ce secteur sont elles aussi concernées.

Ces dispositifs sont animés par Citeo Pro, filiale de l’entreprise à mission Citeo et Adelphe, agrée par les
pouvoirs publics pour une durée de 6 ans pour la nouvelle filière de Responsabilité Elargie du
Producteur (REP) des Emballages de la Restauration (ER). Citeo Pro est à ce jour le seul éco-
organisme agréé au titre de la nouvelle REP pour les emballages de la restauration.

Nous vous invitons donc à participer à ce webinaire qui vous présentera les impacts de ces dispositifs sur votre
organisation et votre activité.

Inscrivez-vous au webinaire

https://www.citeopro.com/?mtm_campaign=CITEOPRO_PGC_VGD_2024_02_INFORMATION_AGREMENT_CONTACTS_INSCRITS_CITEO_PRO&mtm_source=MKTGREL&mtm_medium=MAILJET
https://events.teams.microsoft.com/event/70c51e23-ac61-4c7a-ad53-29b16ce7ae7a@54e8c8da-fb3e-43a3-b753-0796e1ba3799
https://beta.lesepl.fr/2024/06/un-webinaire-sur-le-dispositif-rer-er-pour-la-restauration-collective/

